TAGESKARTE

Freitag, 23. Oktober 2026

Mittagsmenu 12:00 - 14:30 Uhr

Getranke Empfehlungen Mentpreis - €15,80

» Kiirbiscremesuppe
mit gerOsteten Kernen und steirischem Kerndl

Hofbrau Winterzwickl 5,5 %
Naturtribes Dunkles, harmonisch
kraftig, mit leichten Anklangen von
Karamell und Schokolade und

» Gelbes Koks-Fischcurry
mit buntem Gemuse und gedémpften Basmatireis

einer dezenten Malznote
im gekuhlten Steinkrug
05 €6,40

Aperitif

Lemon-Beer-Cooler
Dunkles Kellerbier,
Bitter Lemon und Limette

021 €6,80

WeiBwein

Griner Veltliner Wind & Weite
Weingut Nimmervoll, Wagram

0,751 € 32,50

Roséwein

Miraval
Chéateau Miraval, Provence

0,751 €58,00

Rotwein

Blauer Zweigelt Quergelesen
Weingut Nimmervoll, Wagram

0,751 € 34,50

Digestif

Cardenal Mendoza Brandy 40%
2cl €480

» Espresso

Vorweg

Tomatencremesuppe - € 8,00
mit Gin-Sahne

Vitello tonnato - € 14,60

Dinne Kalbfleischscheiben mit einer Thunfischcreme, Kapern,
geschmolzenen Tomaten, zwei Scheiben Malzbaguette und
ein kleines Salatbukett in Balsamicodressing mariniert

Hauptgerichte

Geschnetzeltes vom Reh - € 28,30
in einer Wacholder-SauerrahmsoRe, serviert mit Romanesco,
geschwenkt in Butter und gebackenen Mandelballchen

Pilz Ravioli (7 Stick) - € 16,90
mit gebackenen Krautersaitlingen, Thymianbutter,
Gartenkresse und frisch geriebenem Parmesan

Aumeister Schnitzel - € 21,60

in Brezenpanade mit siBem Senf und Meerrettich,
dazu resche Bratkartoffeln mit Fruhlingslauch

Scheiben vom rosa gebratenen Roastbeef - € 15,60
mit wirziger RemouladensoBe, kleinen Salatbukett

in Senf-Krauterdressing mariniert, serviert mit Speck-Bratkartoffeln

Desserts

Bayrisch Creme im Glas - € 8,20

mit beschwipsten Rumfrichten und frischer Minze

Kleine hausgemachte Auszogne - € 8,50
mit einer Kugel Bourbon Vanilleeis und Kirschkompott



