TAGESKARTE

Getranke Empfehlungen

Hofbrdu Oktoberfestbier 6,3 %

Kraftvoll mit Aromen von hellem Karamell,
getrockneten Frichten,

Feigen, Honig, Grapefruit

im gekihlten Steinkrug

051 €6,40

Aperitif

Lemon-Beer-Cooler
Dunkles Kellerbier,
Bitter Lemon und Limette

0.2 €6,80

WeiBwein

Wirzburger Stein Silvaner
Weingut am Stein, Franken

0,751 € 37,50

Roséwein

Miraval
Chéateau Miraval, Provence

0,751 €58,00

Rotwein

Cuvée Classic Rot
Weingut Salzl, Burgenland

0,751 € 2150

Digestif

Cardenal Mendoza Brandy 40%
2cl €480

Samstag, 3. Oktober 2026

Vorweg

Kiirbiscremesuppe- € 8,00

mit gerdsteten Kirbiskernen und steirischem Kerndl

Vitello tonnato - € 14,60

Dlnne Kalbfleischscheiben mit einer Thunfischcreme, Kapern,
geschmolzenen Tomaten, zwei Scheiben Malzbaguette und
ein kleines Salatbukett in Balsamicodressing mariniert

Hauptgerichte

Tagliatelle - € 20,90

in leichtem Kokos-Curryrahm geschwenkt,
mit geschmorten Kirschtomaten, Frihlingslauchringen und
zwei gebratenen Garnelen

Krauterrahmschwammerl - € 15,80
mit zwei handgedrehten Semmelknodeln,
confierten Tomaten und frischer Gartenkresse

Aumeister Schnitzel - € 21,60
in Brezenpanade mit siiBem Senf und Meerrettich,
dazu resche Bratkartoffeln mit Frihlingslauch

Saftiges Rindergulasch - €19,70
mit frischen Krautern verfeinert,
gebutterten Fussili und glasiertem Karottengemuse

Desserts
Eiskaffee - € 7,80

Kalter Kaffee mit zwei Kugeln Bourbon-Vanilleeis und Sahne

Eisschokolade - € 7,90

Zwei Kugeln Schokoladeneis,
aufgegossen mit kalter Schokolade und Sahne

Bayrisch Creme im Glas - € 7,20

mit BeerenfruchtsoBe, Schokoladensplitter und einer Hohlhippe

Mini-Dessert - €5,20
Quarkmousse im Glas mit Marille verfeinert,
Minze und einer Schokoladenzigarre



