TAGESKARTE

Getranke Empfehlungen

Hofbrdu Oktoberfestbier 6,3 %
Kraftvoll mit Aromen von hellem
Karamell, getrockneten Frichten,
Feigen, Honig, Grapefruit

im gekihlten Steinkrug

0,51 €6,40

Aperitif

Lemon-Beer-Cooler
Dunkles Kellerbier,
Bitter Lemon und Limette

0,21 €6,80

WeiBwein

WeiBburgunder
Markus Schneider, Pfalz

0,751 € 36,00

Roséwein

Miraval
Chéateau Miraval, Provence

0,751 €58,00

Rotwein

Cuvée Classic Rot
Weingut Salzl, Burgenland

0,751 €21,50

Digestif

Cardenal Mendoza Brandy 40 %
2cl €4,80

Mittwoch, den 23. September 2026

Mittagsment 12:00 - 14:30 Uhr

Mentpreis - € 15,80

» Rinderkraftbrihe
mit MarkkloBchen

» Gebratenes Schweinelendchen
mit Jus, tomatisiertem Gemuse und abgebraunten Drillingskartoffeln

» Espresso

Vorweg

Breznsuppe - € 8,00

mit Majoran und frischen Krautern

Scheiben vom rosa gebratenen Roastbeef - € 15,60
mit wirziger RemouladensoBe, kleinen Salatbukett
in Senf-Krauterdressing mariniert,serviert mit Speck-Bratkartoffeln

Putello tonnato - € 14,60

Dinne Putenfleischscheiben mit einer Thunfischcreme, Kapern,
geschmolzenen Tomaten, zwei Scheiben Malzbaguette und

ein kleines Salatbukett in Balsamicodressing mariniert

Hauptgerichte

Paillard von der Rinderlende - € 21,80

in pikantem Krauterpesto mariniert, auf Rucolasalat in Balsamicodressing,
Parmesanspane und zwei Scheiben gerdstetem Ciabatta

Backhendl - € 17,80

in Butterschmalz gebackene Hahnchenbrust an Kartoffel-Gurkensalat,
Remouladensauce und gebackener Petersilie

Aumeister Schnitzel - € 21,60
in Brezen-Panade mit siBem Senf und Meerrettich,
dazu resche Bratkartoffeln mit Frihlingslauch

Gebratene Medaillons vom Schweinefilet - € 25,60
mit wirziger Malzbierjus,
abgebraunten Schupfnudeln und sautiertem Spitzkohl

Desserts

Eiskaffee - €7,80

Kalter Kaffee mit zwei Kugeln Bourbon-Vanilleeis und Sahne
Eisschokolade - € 7,90

Zwei Kugeln Schokoladeneis, aufgegossen mit kalter Schokolade und Sahne
Marillenmousse im Glas - € 7,90

mit frischen Frichten und Schokoladenzigarre

Frische Erdbeeren in Holundersirup mariniert - € 8,20

mit einer Kugel Vanilleeis



