TAGESKARTE

Getranke Empfehlungen

Hofbrdu Sommerzwickl 5,1 %
Naturtribes Helles,

Frisch-spritzig mit Noten von

Waffel und StiBholz, fruchtaromatisch,
subtil-herb im Ausklang

im gekihlten Steinkrug

05 €640

Aperitif

Lemon-Beer-Cooler
Dunkles Kellerbier,
Bitter Lemon und Limette

0.2 €6,80

WeiBwein

WeiBburgunder
Markus Schneider, Pfalz

0,751 € 36,00

Roséwein

Miraval
Chateau Miraval, Provence

0,751 €58,00

Rotwein

Cuvée Classic Rot
Weingut Salzl, Burgenland

0,751 € 2150

Digestif

Cardenal Mendoza Brandy 40%
2cl €4,80

Freitag, den 24. Juli 2026

Mittagsment 12:00 - 14:30 Uhr

Menipreis - €15,80

» Kartoffelcremesuppe
mit Brauner Butter und Schnittlauch

» Gebratene Lachswiirfel
mit einer Ofenkartoffel, Sauerrahmdip und
kleinem Salatbukett in Krduter-Senfdressing mariniert

» Espresso

Vorweg

Matjesfilets - €16,80

in einer leichten SauerrahmsoBe, mit Apfel, roter Zwiebel und roter Beete,
Salatbukett in Krduter-Senfdressing mariniert, serviert mit Salzkartoffeln

Gemischte Blattsalate - € 14,80
in Balsamicodressing mariniert, mit gebratenen Pfifferlingen mit Speck,
roten Zwiebelwdrfeln, frischen Krautern und gerdsteten Baguettescheiben

Hauptgerichte

Paillard von der Rinderlende - € 21,80
in pikantem Kr8uterpesto mariniert, auf Rucolasalat in Balsamicodressing,
Parmesanspane und zwei Scheiben gerdstetem Ciabatta

Geschmorte Lammkeule - € 23,60
in kraftiger Jus, mit Kartoffelgnocchi und
mediterranem Gemdse in TomatensoRe

Hausgemachte Gemiiselasagne - € 15,60

mit fruchtiger TomatensoBe, mariniertem Wildkrdutersalat und Tomatenwdrfel

Spinat-Ricotta-Ravioli (7 Stiick) - €18,70
in Butter geschwenkt, mit frisch geriebenem Parmesan, confierten Tomaten
und sautierten Pfifferlingen mit gehackten Krautern und Zwiebeln

Desserts

Eiskaffee - € 7,80

kalter Kaffee mit zwei Kugeln Bourbon-Vanilleeis und Sahne

Eisschokolade - € 7,90

zwei Kugeln Schokoladeneis, aufgegossen mit kalter Schokolade und Sahne

Bayrisch Creme im Glas - € 7,80
mit HimbeersoBe und Schokoladenhippe



