
 

Hofbräu Maibock 7,2 % 
kräftig wärmend, röstmalzig  

süße Biskuitnote, Rumtopf-Aromen  
leichte Grapefruit-Bittere  
serviert im Steinkrug 

0,5l / 1 l      € 6,20 / € 11,80 
 

Rosato meets Marille 
Ramazotti Rosato,  

Wachauer Marillennektar  
mit Sodawasser aufgegossen 

0,3l  € 8,50 
 

San Vigilio Spritz 
Aperol und Campari  

 frisch gepresster Orangensaft und Prosecco 
0,3l €  8,50  

 

   
  
         
  

 
 
                                                                                          
 
 
 

 

01. Mai 2025  
 
 

Vorweg 
 

Spargelcremesuppe mit gerösteten Mandelblättchen  € 8,00 
 

Salat vom weißen Spargel  
mit Kirschtomaten, kleinem Salatbukett, Balsamico Vinaigrette, 
frischen Bärlauch und 2 Scheiben vom Malzbaguette  € 14,90  

 

Vitello tonnato  
Dünne Kalbfleischscheiben mit einen Thunfischcreme und Kapern 

serviert an kleinem Salatbukett mariniert in Hausdressing, 2 Scheiben Baguette  € 14,90 
 

 

Hauptgerichte 
 

Schrobenhausener Stangenspargel 
mit kleinen Salzkartoffeln und wahlweise mit zerlassener Butter oder Sauce Hollandaise  € 24,50 

 

gerne ergänzt mit: 
Wacholderschinken vom Hausmetzger  € 8,70 
Kleinem Wiener Schnitzel vom Kalb  € 12,80 

Gebratener Tranche vom Lachs  € 11,20 
 

 
 

Geschmorte Rinderroulade  
mit kräftiger Schmorsoße, 2 Kartoffelknödel und Blaukraut  € 21,90 

 

Rinderpaillard – gebratene Scheiben von der Rinderlende mariniert in Chili-Kräuteröl,  
mit Rucola in Balsamico-Dressing, Parmesanspäne, confierten Tomaten und 2 Scheiben Baguette  € 20,80  

 
 

 

Aumeister-Spezialität 
 

Filetsteak vom bayrischen Jungbullen (mind. 200 gr. Rohgewicht) 
mit Sauce Béarnaise, gebratenen Mini-Kartoffeln unter Mascarpone-Trüffelcreme, 

gebackenen Kirschtomaten und bunten Blattsalaten in Kräuter-Senfdressing  € 46,90 
 
 

Tages – Desserts 
 

Eiskaffee  kalter Kaffee mit 2 Kugeln Vanilleeis und Schlagrahm  €  7,70 
 

Bananen-Tartufo mit Erdbeermarmelade und frischer Minze €  8,90 
 

Mini-Dessert 
Hausgemachter Zwetschgenröster mit einen Kugel Walnußeis und Schokoladenzigarre  € 4,80 

 

 

 Bitte fragen Sie auch nach unserer Dessertkarte!  

Weißwein-Empfehlung 
Hambacher Riesling 2021 

Schlossbergkellerei Nägele, Pfalz 
0,75 l    € 22,50 

Roséwein-Empfehlung 
„Whispering Angel 

Genache, Vermentino, Cinsault, Syrah, Tibouren 
Chateau D´Esclans, Provence 

0,75 l € 54,00 
Tages – Digestif 

Schladerer Obstler 2cl € 6,90 
 
 
 


